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DENOMINACION COMERCIAL

NOMBRE CIENTIFICO
MARCA COMERCIAL
FORMA DE OBTENCION

ZONA'Y SUBZONA DE CAPTURA

METODO DE PESCA
INGREDIENTES
PRODUCIDO POR

FECHA CONSUMO PREFERENTE
INSTRUCCIONES CONSERVACION

ALERGENOS

PULPO COCIDO CONGELADO IQF

Producto transformado de la pesca*

Pulpo Comun Octopus Vulgaris

MOYSEAFOQD, S.A.

Pesca Extractiva

FAQO 34 - Atléntico Centro Este

TRAWL (arrastre) y/o FPO (cantaros, trampas)

Pulpo

EU Approved ES 12/0014983/CA - MOYSEAFOQD, S.A.

consumir antes de 2 dias. No recongelar una vez descongelado.

Contiene MOLUSCOS y puede contener trazas de CRUSTACEOS

INFORMACION TECNICA y NUTRICIONAL

EUROPA

USA/CA

Moyseafoo

18 meses desde la fecha de congelacion/lote (indicado en etiquetado, formato Month.DD.YY)

Mantener por debajo de -18°C / 0°F — Una vez descongelado mantener entre 0°C y 5°C, y se recomienda

Nutrition Facts

Common Octopus / Octopus Vulgaris
Serving Size: 100 g

Energy: 343kJ / 82 kcal

Quantity for 100 g %VRN*
Total Fat 1.04g
Saturated Fat 0.23g
Total Carb 220g
Sugars 0g
Protein 1491 ¢
Salt 0.58g
Vitamin B-6 0.36mg 26%
Iron 53mg 38%
*Nutrients reference value (Valor de Referencia de
Nutrientes) based on a diet of 8400 kJ/2,000 keal
Allergens

Contains molluscs and traces of
crustaceans

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS*

Nutrition Facts

Common Octopus / Octopus Vulgaris

Parametros de

Reg. Europeo 1169/2011

Contains molluscs and traces of

Serving Size:859/3 0z Referencia
Amount Per Serving: Entero Bacterias Max 103 ufc/gram
Calories: 70 kcal /292 k) Cal from Fat: 8 Salmonella y Shigella Ausencia (0/25 grms)
9% Daily Value* Aerobios Mesdfilos Max 10/\6 ufc/gram
Total Fat 088g 1% Listeria Monocytogenes Ausencia (/10 grms)
Saturated Fat  0.19g 1% Minimos
Trans Fat 9g 0% 5 2,00mm $S304 IN393
EZE.-'EZ:W' ];; :Z l:z: Deteccion de Metales 2.00mm NonFe IN419
Total Carb 1879 1% 1,5 mm Fe IN422
Sugars 0g Legislacion Aplicable (salvo derogacion)
Dietary Fiber 0g 0% Orden M. 2/8/1991 BOE 15/8/1991
Protein 12679 Real Decreto 1437/1992 BOE 13/01/1993
' E’:ﬂ;’;é@ : I‘:gz”;;;: % Decision 95/149/CE DOCE L.97 22/4/1995
“Percent Daly Vahues are based an a 2500 caorie diet Real Decreto 852/2004 Reg. 1881/2006
Reg. Europeo

1379/2013

crustaceans

Frecuencia Muestreo

Pulpo crudo Ultracongelado

Muestra Aleatoria n=5

Pulpo crudo Refrigerado

Muestra Aleatoria n=5

Pulpo cocido Ultracongelado

Muestra Aleatoria n=5

MOYSEAFOOD, S.A. - Poligono Industrial Las Salinas — C/Manantial, 11-11500 - El Puerto de Santa Maria - Cadiz — Espana
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Moyseafoo

PRESENTACION COMERCIAL Y FORMATOS (ESTANDAR)

oo | o | v | g | | e [ 8 | | o | R

PATAS 300-400 BANDEJA FO 2KG 3 6KG 99 594 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PATAS 200-300 BANDEJA FO 15KG 4 6KG 99 594 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PATAS 150-200 BANDEJA FO 15KG 4 6KG 99 594 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PATAS 100-150 BANDEJA FO 15KG 4 6KG 99 594 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PATAS 150-200 BANDEJA FO 500 GR 12 6KG 99 594 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PATAS 100-150 BANDEJA FO 400 GR 12 48KG 99 475,2K6 324x250x213 | 1,20%0,80x190
b BANDEJA FO 2KG 2 4KG 99 396 K6 324x250x213 | 1,20%0,80x2,13
(PZAE'SE)VAC'O 200-300 VACIO VARMBLE | 400-500GR | VARIABLE | 5-6KG APROX | 99 APRX 600 KG 324x250x213 | 1,20%0,80x190
EAEQE)VAC'O 150-200 VACIO VARMBLE | 400-500GR | VARIABLE | 5-6KG APROX | 99 APRX 600 KG 324x250x213 | 1,20%0,80x190
PULPO COCIDO TROCEADO |  BANDEJA FO 2KG 4 8KG 70 560 K& 505x330x165 | 1,20%0,80x213
(Prg{'rzgtEg,Til% SE(SIUE’tDA VARIABLE | VARMBLE | VARMBLE | 8-9KG APROX | 70 APRX 550 K& 505x330X165 | 120x080x2,13

*Especificaciones sujetas a cambios sin previo aviso.

UNIDAD DE VENTA MINIMA Caja (Master carton)* fjf_oy.ns-mfocémie
——

-meyitafosd.com

PRESENTACION COMERCIAL

Pulpo cocido, listo para el consumo, posicionado en bandejas individuales, envasado al vacio y retractiladas con plasticos de grado alimentario®.
Etiquetado y Pesado Individual en bandeja y caja (unidad minima de venta). Se presentan, en piezas congeladas individualmente y empaquetadas
segun formato.

*INFORMACION ADICIONAL

Este producto es un producto transformado de la pesca, conforme a la definicion recogida en Art 2.1,0) del Reglamento UE 852/2004. Nuestros
productos estan fundamentalmente destinados a profesionales del canal HORECA como publico final, consecuentemente el etiquetado interior
(bandejas) puede no ser apto para la venta a un consumidor privado final. En caso de que el Mayorista o Minorista decidiese poner a la venta las
bandejas de manera individual, debe comunicarlo para adaptar el etiquetado de éstas (conforme a consulta vinculante). Las fichas técnicas de los
materiales de envasado del producto estan disponibles bajo peticion del cliente. Los resultados de muestreo analitico-microbioldgico v
fisicoquimico aleatorios de producto estaran disponibles bajo peticion del cliente.

En caso de requerir una analitica especifica para su pedido, debera comunicarlo con antelacion suficiente para la emision de la misma. Los lotes
de cada referencia de este producto estan compuestos de especies idénticas (Octopus Vilgaris) que proceden o pueden proceder de zonas de
captura diferentes, conforme a lo establecido en Art 35.3 del Reglamento UE 1379/2013.

Para ampliar mayor informacion sobre cada lote de manera especifica: visite www.moyseafood.com/trace o contactenos a través de @ . 'E).
Info@moyseafood.com o siga el siguiente codigo de respuesta rapida QR. :
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