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SPECIFICHE TECNICHE

TIPOLOGIA DI OLIO

Olio extra vergine d’oliva con aroma al peperoncino

FILTRATO Si
PROVENIENZA Unione Europea
ASPETTO Limpido
COLORE Rosso con riflessi dorati
SAPORE Derivante dalla preparazione aromatica - caratteristico
PROFUMO Caratteristico

MATERIA PRIMA AROMA - %

Peperoncini freschi + capsicum annuum piccante; frutti
secchi-2% come richiesto dall’applicazione

LOTTO POSIZIONAMENTO In retro etichetta
DESCRIZIONE Julian code scritto come: L anno (due cifre), giorno
progressivo (tre cifre) Es: confezionato il 26/01/2016 L16026
COD EAN 8011845714054
MARCHIO LEVANTE
ETICHETTA FRONTE S
RETRO Si
VETRO/PET/BANDA | TIPOLOGIA Vetro Marasca
STAGNATA COLORE Y2 bianco
CAPACITA’ Lt. 0,25
CHIUSURA TAPPO Oro alberello
COPRI CAPSULA TERMOCAPSULA Colore rosso
PLT TIPO Epal
ETICHETTAPLT Si
CRT AMERICANO Cartone americano display
ETICH.ADESIVA Si
PESO COLLO 6 Kg circa
COLLO COD EAN COLLO 8011845820113
PEZZI PER COLLO 12
COLLI PALLET 180 (6 x 30)

SHELF LIFE/MESI

Su retro etichetta ( fino a 24 mesi dalla data di conf.)

ACIDITA’ LIBERA (% di acido Oleico)

<0.8

ALLERGENI

Nessun Allergene in conformita al Reg. EU 1169/2011

OGM

Assenti

CONSERVAZIONE

Conservare in ambiente fresco ed asciutto, lontano dalla luce e

da fonti di calore

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi per 100 ml
Energia 3404 KkJ - 828 kcal
Grassi di cui 92¢g
acidi grassi
saturi 139
aC|o_I| grassi 749
monoinsaturi
acidi grassi
polinsaturi 59
Carboidrati di cui Og
zuccheri Og
Proteine 0g
Sale Og
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