11er Chicken Frites

Hiuhnerbruststreifen mit Cornflakes Panade (ohne Ei)

tiefgekuhlt

AUSTRIA

v Erstklassige Hiuhnerfleisch Qualitat
v/ Einfach und schnell in der Zubereitung

v Unvergleichlich knusprige, goldgelbe
Cornflakes Panade

v/ Ideal als Fingerfood fiir Zuhause

v/ In Rapsol schonend vorgebacken

Art. Nr.: 72651 | 7509
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11er Chicken Frites

Huhnerbruststreifen mit Cornflakes Panade (ohne Ei)

tiefgekuhlt

AUSTRIA
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Serviervorschlag

neutral
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ZUTATEN:

Art. Nr. 7 2651 Hihnerbrustfilet: 58 %, Cornflakes (Mais, Zucker, Salz,

) ] Gerstenmalzextrakt): 18 %, Paniermehl (Weizenmehl,
Verpackungseinheit: 12 x 7509 Salz, Hefe, Gewiirze), Weizenmehl, Rapsél, Wasser, jo-
------------------------------------------------------------------------------------------------ diertes Salz (Salz, Kaliumjodid), Saureregulator (Di-
Stl'jckgewicht: - phosphate, Triphosphate), Gewiirze.
EAN-Beutel: 9001442 724340 | #4YBEREITUNG:
................................................................................................ BACKOFEN: Den Heissluftbackofen auf ca.
EAN-Umkarton: 9 001442 72651 1 190 °C (Ober- u.Unterhitze ca. 210 °C) vorheizen.

Die tiefgekiihlten Hiihnerbruststreifen 1-lagig auf dem
Backblech verteilen und ca. 12 - 15 Minuten (Ober- und
Kartons pro Lage: 9 Unterhitze ca. 15 - 18 Minuten) knusprig backen. Unser
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Tipp: Wir empfehlen die Verwendung von Backpapier.

Lagen pro Palette 6 " .
................................................................................................ KOMBIDAMPFER: Den Kombidampfer auf
Kartons pro Palette: 54 210 °C vorheizen. Die tiefgekiihlten Hiihnerbrust-
e streifen ca. 7- 10 Minuten goldbraun backen.
% FRITTEUSE: Die tiefgekiihlten Hiihnerbrust-
streifen in das auf 170 °C - 180 °C erhitzte Frittier-
fett /-6l geben und ca. 4 - 6 Minuten knusprig frittieren.
y
z Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte* % ww— PFANNE: In eine Pfanne reichlich Fett oder Ol
Krebstiere* Sellerie* g geben und die tiefgekiihlten Hiihnerbruststreifen
| Eier* Senf* E bei mittlerer Hitze ca. 6 - 10 Minuten knusprig backen.
e * £ Tipp fir Pfanne und Fritteuse: Uberschiissiges Fett mit
Bl R Sesamsamen : etwas Kiichenpapier abtupfen
Erdniisse™ Schwefeldioxid u. Sulfite &' '
] Sojabohnen* Lupinen* 5 5 Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
|| Milchprodukte* (einschi Laktose) Weichtiere* 5 |8 qqer Nahrungsmittel GmbH
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